Czesc 2

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia — na dostawe akcesoriow gastronomicznych dla Zespolu Placowek Szkolno-Wychowawczo-Rewalidacyjnych
w Cieszynie, Zespotlu Szkol Ekonomiczno-Gastronomicznych w Cieszynie oraz Zespotu Szkoél Gastronomiczno-Hotelarskich w Wisle:

Piramida
bufetowa

Forma do
rzezby lodowej

Zestaw
3. garnkow z
pokrywkami

Piramida (etazera) bufetowa lub zestaw bufetowy:
Piramida bufetowa:
e wykonana ze stali nierdzewnej o wymiarach (dt. x szer. x wys.): 290 -
310 x 290 — 310 x 520 - 540 mm;
e talerz obrotowy o wymiarach 370 — 390 x 370 — 390 mm stuzacy jako
podstawa piramidy;
e akrylowy talerz o wymiarach 110 — 120 x 110 — 120 mm umieszczony
na goérze piramidy;
o ilos¢ poziomdw: 9 szt.;
e materiat: stal nierdzewna, akryl.
W zestawie:
e min. 108 tyzek przystawkowych wykonanych ze stali nierdzewnej,
e min. 200 sztuk drewnianych wykataczek na koreczki (do umieszczenia
w specjalnie do tego przygotowanych otworach piramidy).

Forma do rzezby lodowej MUSZLA:
e wymiary (dt. x szer. x wys.): 470 - 480 x 550 — 570 x 140 — 160 mm;
e materiat: polietylen, poliuretan;
e forma wzmocniona od zewnatrz specjalng zywica.

Dziesiecioelementowy zestaw garnkdw wykonanych ze stali nierdzewnej
18/10:
e Min. siedmiowarstwowe dno, dzieki czemu garnki szybko sie
nagrzewaja i dtugo utrzymuja ciepto.
e  Pokrywy ze szkta hartowanego.
e Przystosowane min. do kuchenek elektrycznych, gazowych,
ceramicznych oraz indukcyjnych.
e Mozliwosé mycia w zmywarce.
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Zestaw zawiera:

e garnek o srednicy 16 cm, wysokosci 9 - 10 cm i pojemnosci 1,7 | wraz z
pokrywka;

e garnek o Srednicy 18 cm, wysokosci 10 - 11 cm i pojemnosci 2,4 | wraz
z pokrywka;

e garnek o Srednicy 20 cm, wysokosci 11 - 12 cm i pojemnosci 3,2 | wraz
z pokrywka;

e garnek o Srednicy 24 cm, wysokosci 13 - 14 cm i pojemnosci 5,5 | wraz
z pokrywka;

e rondelek o srednicy 16 cm, wysokosci 9 — 10 cm i pojemnosci 1,7 .

Patelnia ze stali nierdzewnej:

e wielowarstwowe, kapsutowe dno gwarantujgce odpornosé na korozje,
zapewniajgce dobre przewodzenie ciepfta;

e do kuchenek indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych;

Patelnia $rednia 8 e mozliwos$¢ mycia w zmywarce;

e wymiary:
o wysokos¢: 65 mm,
o srednica: 360 mm.

Zestaw rondelkéw:
e skfada sie z 4 sztuk rondelkéw ze stali nierdzewnej z pokrywkami o

Zestaw 8 pojemnosci nie mniejszej niz 1,91,31,41,5|;
rondelkéw e wielowarstwowe dno;
e uchwyt odporny na nagrzewanie.
Patelnia ze stali nierdzewnej:
e wielowarstwowe, kapsutowe dno gwarantujgce odpornosé na korozje,
zapewniajgce dobre przewodzenie ciepta;
. e do kuchenek indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych;
Patelnia mata 8 viny yeznyen, 8 ¥ ¥

e mozliwos$¢ mycia w zmywarce;
e wymiary:

o wysokos¢: min. 48 mm,

o S$rednica: 280 mm.
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10.

11.

Zestaw misek

Patelnia
teflonowa

Patelnia do
nalesnikow

Sita

Cedzak ze stali
nierdzewnej

1 zestaw misek ze stali nierdzewnej:
e 0 pojemnosci 2,3 litra (Srednica 200 mm) — 1 szt.,
e 0 pojemnosci 4 litra (Srednica 240 mm) — 1 szt.,
e 0 pojemnosci 6 litra (Srednica 280 mm) — 1 szt.,
e 0 pojemnosci 14 litra (Srednica 500 mm) — 1 szt.

Patelnia teflonowa:
e powtoka nieprzywierajgca teflonowa,
e wskaznik nagrzewania patelni,
e Srednica: 280 mm.

W zestawie topatka do przewracania.

Patelnia do nale$nikéw:

e wymiary:
o wysokos¢: 16 - 18 mm,
o Srednica: 250 - 260 mm;

e materiat: aluminium, stal, teflon;

e  ksztatt: okragty;

e patelnia nieprzywierajaca, pokryta Teflonem;

e rgczka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej zapewniajgca
wysoka wytrzymatosé termiczng;

e nadaje sie do gotowania na kuchence indukcyjnej.

e do przesiewania maki i cukru pudru,
e stal nierdzewna,
e Srednica sita: 220 mm.

Cedzak z polerowane;j stali nierdzewnej:
ez wywinietym rantem i wbudowang podstawg,
e pojemnos$¢:3,0—-4,01,
e srednica cedzaka: 250 mm,
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Zestaw
12. Ly
barmanski

Zestaw
LEX kieliszkow

14. Tace kelnerskie

15. Zestaw chochla,

Srednica oczek: 3 mm.

Profesjonalny zestaw barmanski z podstawka:

materiat: stal nierdzewna,

minimum 13 elementow:

min. 1 x shaker,

min. 1 x szczypce do lodu,

min. 1 x filtr,

min. 1 x ttuczek barmanski - "muddler”,
min. 1 x dtuga tyzka barmanska,

min. 1 x korkociag,

min. 4 x nalewak,

min. 1 x dwustronna miarka 15 ml /30 ml,
min. 1 x bambusowa podstawka.

O 0O O O O O 0 O O

1 zestaw eleganckich kieliszkow i szklanek:

kieliszki do szampana: 200 ml - 6 szt.,

kieliszki do wody: 480 ml - 6 szt.,

kieliszki do wina biatego: 230 - 250 ml - 6 szt.,
kieliszki do wodki: 50 ml - 6 szt.,

szklanki do drinkéw (soku): 250 - 360 ml - 6 szt.,
szklanki do whisky: 250 - 300 ml - 6 szt.

Taca kelnerska:

wymiary:

o wysokos¢: 30— 40 mm,

o Srednica: 310 - 330 mm,

materiat: drewno laminowane;
powierzchnia: antyposlizgowa;

z wysokim rantem;

odpornosc termiczna od 10°C do +100°C;
mozliwo$¢é mycia w zmywarkach.

8 1 zestaw - sktad:
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fopatka,
szczypce ze stali
nierdzewnej

Zestaw nozy
16. (sktada sie z 3
nozy)

Zestaw desek
17. do krojenia ze
stojakiem

1 zestaw nozy kucharskich sktada sie z 3 szt.:

Chochla:

o pojemnosc¢: 0,2 |,

o stal nierdzewna;
topatka do przewracania:
o dtugosé: 280 mm,

o szerokos$¢: 90 mm,

o stal nierdzewna z raczka z tworzywa sztucznego;
Szczypce do przewracania:

o uniwersalne,
o dtugos$é: 300 mm,

o ze stali nierdzewnej z rgczka z tworzywa sztucznego.

Dtugosé ostrza:

o 150 mm,
o 200 mm,
o 240 mm;

Wykonane ze stali nierdzewnej, uchwyt wykonany z polipropylenu;
Zgodne ze standardem HACCP;

Mozliwos¢ mycia w zmywarkach;

Kazdy néz w osobnym estetycznym blistrze.

Zestaw desek do krojenia:

Stojak chromowany na 6 desek ze stali nierdzewnej.

6 x deska do krojenia kodowana kolorem (zétta, biata, zielona,
niebieska, brgzowa, czerwona);

wymiary deski:

o dtugosé: 445 - 455 mm,

o szerokos$c¢: 290 — 310 mm,
o wysokos¢: 12,5 -13,0 mm;
materiat: polietylen HDPE 500;
zgodna z normami HACCP.
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18.

19.

20.

21.

22.

Bielizna stofowa

Serwety

Tace kelnerskie
antyposlizgowe

Zestaw do
miksowania

Coolery

20

50

16

Bielizna stotowa — obrusy:
e biate, plamoodporne;
e wymiary: 1350 - 1450 x 1750 — 1850 mm.

Serwety kelnerskie:
e wymiary: 450 — 550 x 450 — 550 mm;
e Dbiate;
e wysokogatunkowa bawetna.

Tace kelnerskie okragte antyposlizgowe o srednicy: 400 - 410 mm.

Zestaw do miksowania — 1 zestaw:
e shaker 3-cz. (shaker, rozkruszacz do lodu, sitko do lodu),
e zestaw miarek,
e muddler ze stali nierdzewnej,
e sjtko barowe,
e tyzka barmanska,
e szczypce do lodu,
e szufelka do lodu,
e nozyk do cytruséw,
e nalewak do butelek,
e otwieracz do butelek.

Cooler:
e stal nierdzewna,
e wiaderko o $rednicy: 200 — 220 mm,
e wysokosé: 200 — 210 mm,
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23. Zestaw szkta

Zestaw

24. . .
sommelierski

objetos¢: 4,0-5,01.

Podstawa do wiaderka:

stal nierdzewna,
wysokos¢: 580 — 620 mm.

Zestaw szkta - 1 komplet:

kieliszki do koniaku na ndzce o pojemnosci: 220 - 280 ml — 3 szt.,
kieliszki do likieru o pojemnosci: 40 - 70 ml — 3 szt.,

kieliszki do martini o pojemnosci: 160 — 260 m| — 3 szt.,

kieliszki do szampana o pojemnosci: 160 — 260 ml — 3 szt.,
kieliszki do drinkdéw o pojemnosci: 220 - 500 ml — 3 szt.,

kieliszki do whisky (proste) o pojemnosci: 100 - 300 ml — 3 szt.,
kieliszki do piwa o pojemnosci: 400 — 600 ml — 3 szt.,

pokale o pojemnosci: 330 — 500 ml — 3 szt.,

pucharki na desery (mate poj. 50 ml —max 160 ml) — 12 szt.,
klosze przykrywajace na owoce o srednicy 200 — 350 mm - 5 szt.,
wazoniki proste o wysokosci: 150 — 350 mm — 5 szt.,

bowle (duze) ze szkta lub ze stali o pojemnosci: 2 —5 | - 5 szt.

Zestaw sommelierski:

korkociag do wina ze stali nierdzewnej,

nalewak do wina — materiat: stal nierdzewna, tworzywo sztuczne,
termometr do wina przezroczysty z uchwytem z tworzywa sztucznego,
zakres pomiarowy min.: od 0 stopni C do + 40 stopni C, niezawierajgcy
rteci,

dekanter w formie naktadki na butelke, materiat: stal nierdzewna,
silikon, tworzywo sztuczne,

pompka prézniowa — materiat: stal nierdzewna, tworzywo sztuczne,
obcinacz do folii ze stali nierdzewnej,

cooler do wina ze stali nierdzewnej, wymiary ($r. x wys.): 110 - 160 x
180 - 240 mm,

pierscien na butelke ze stali nierdzewnej,

korek do zatykania wina ze stali nierdzewnej.
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26.

27.

28.

29.

30.

Syfon do bitej
Smietany

Syfon do wody
sodowej

Wykrojniki do
owocow

Zestaw
sztuécow

Nakrycia
stolikow
barowych

Walizka

N

Syfon do bitej Smietany:
e obudowa ze stali nierdzewnej,
e pojemnosc: 1 litr,
e naboje do bitej Smietany min. 50 szt.

Syfon do wody sodowe;:
e pojemnosc: 1 litr,
e gtowica ze stali nierdzewnej,
e naboje do syfonu.

Wykrojniki do owocow:
e budowa ze stali nierdzewnej,
e rozne ksztatty i wielkosci (np. listki, kwiaty, motylki, tezki itp.).

1 zestaw sztuécow ze stali nierdzewnej 18/10:
e tyika stotowa duza —12 szt.,,
o widelec stofowy — 12 szt.,
e nozstotowy — 12 szt.,
o tyzeczka deserowa — 12 szt.,
o widelczyk deserowy — 12 szt.,
o tyzeczka do cukru — 2 szt.

Nakrycie stolika barowego:
e materiat: np. stretch, poliester, elastan,
e Srednica: 40 - 80 cm,
e H:110-130cm.

1 zestaw zawiera minimum:
e min. 1 shaker bostonski ze stali nierdzewnej, poj.: 250 — 750 ml,
8

ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE
ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE
ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE

ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIE) W
CIESZYNIE

ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE
ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -

PRACOWNIA OBStUGI
GOSCI | UStUG
CATERINGOWYCH - sala nr
45.

PRACOWNIA OBStUGI
GOSCI | UStUG
CATERINGOWYCH - sala nr
45,

PRACOWNIA OBStUGI
GOSCI | UStUG
CATERINGOWYCH - sala nr
45,

PRACOWNIA OBStUGI
GOSCI | UStUG
CATERINGOWYCH - sala nr
45,

PRACOWNIA OBStUGI
GOSCI | UStUG
CATERINGOWYCH - sala nr
45,

PRACOWNIA OBStUGI
GOSCI | UStUG



31.

32.

33.

34.

barmanska z
wyposazeniem

Zestaw miar

2
barowych
Zestaw do
serwisu 1
Champagne
Listwy bonowe 2
Zestaw
koncowek 15
pourer

e min.

e min.
e min.
e min.
e min.
e min.
e min.
e min.

1 szklanica — materiat: szkto, poj.: 350 — 600 ml,

1 miarka barowa ze stali nierdzewnej,

1 sitko barmanskie ze stali nerdzewnej,

1 szufelka do lodu z ociekaczem ze stali nierdzewnej,

1 wyciskacz do cytryn ze stali nierdzewnej,

1 otwieracz do butelek ze stali nierdzewnej,

1 n6z barmanski — ostrze ze stali nierdzewnej, df.: 180 — 240 mm,
1 tyzka barmanska ze stali nierdzewnej,

e walizka lub torba do przechowywania.

Zestaw miar barowych:
e rdzne pojemnosci, skalowane w srodku: 20 ml, 30 ml, 40 ml, 50 ml, 60
ml do 100 ml;
e szklane lub ze stali nierdzewne;.

Zestaw do serwisu Champagne:
e otwieracz do szampana,
e schtadzacz do szampana.

Listwa bonowa:
e stal nierdzewna,
e 7 kuleczkami,
e dtugosc: 90 — 100 cm.

Zestaw koncowek pourer (koncéwek cukierniczych):
e minimum 6,
e ze stali nierdzewnej,

o koncowki o réznej Srednicy,
e koncowki o réznych wzorach.
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35.

36.

37.

38.

39.

40.

Zestaw do kawy
po irlandzku

Zestaw do jaj po
wiedensku

Obrecze do
serwetek

Ekspozytor do
produktow
suchych

Dyspenser do
sokow

Zapaski i
kamizelki

=

[y
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Zestaw do kawy po irlandzku:
e komplet na 30 osdb,
e szeroka filizanka wraz z podstawka o pojemnosci max. 250 ml.

Zestaw jaj po wiedensku:
e komplet 20 form (t6dek) z silikonu o Srednicy: 800 — 1000 mm.

Obrecze do serwetek:
o 12 szt,
e metalowe, srebrne.

Ekspozytor do produktow suchych:

e podwdjny dyspenser do ptatkbw o pojemnosci 4,4 — 4,6 | z

poliweglanu,
e pokrywy ze stali nierdzewnej,
e podstawa z chromowanego cynku.

Dyspenser do sokow:
e pojemnosc: 81,
e obudowa ze stali nierdzewnej,
e zbiornik na sok z poliweglanu,
e niekapigcy kranik,
e 7 rurg umieszczong w $rodku dozownika przeznaczong do schtadzania
napoju.

Na 16 zapasek i kamizelek kelnerskich sktadaja sie:

Zapaski:
10
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kelnerskie °

IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE

16 szt.,
czarne kroétkie,
wymiar: 880 —920 x 480 — 520 mm.

Kamizelki:

damskie — 8 szt., w tym 2 szt. o rozmiarze S, 3 szt. o rozmiarze M, 2 szt.
o rozmiarze Li 1 szt. o rozmiarze XL,

meskie — 8 szt., w tym 2 szt. o rozmiarze S, 3 szt. o rozmiarze M, 2 szt.
orozmiarze Li 1 szt. o rozmiarze XL,

kolor bordowy.

Zestaw kieliszkow. W sktad 1 kompletu szklanych kieliszkow do wina biatego,
czerwonego, szampana, drinkdw, wody, wchodza:

Zestaw
41. , 16
kieliszkow

kieliszek do wina stodkiego:

o Srednica: 56 — 64 mm,

o wysokos¢: 175 - 185 mm,
o pojemnos¢: 240 ml;
kieliszek do wina biatego:

o Srednica: 62 — 64 mm,

o wysokos¢: 185 - 195 mm,
o pojemnos¢: 338 — 340 ml;
kieliszek do wody:

o Srednica: 75- 108 mm,

o wysokos¢: 175 - 185 mm,
o pojemnosé: 500 ml;
kieliszek do wina lekkiego czerwonego:
o S$rednica: 67 —75 mm,

o wysokos¢: 200 - 210 mm,
o pojemnosé: 400 ml;
kieliszek do wina ciezkiego czerwonego:
o Srednica: 70—75 mm,

o wysokosc¢: 210 - 230 mm,
o pojemnos¢: 520 ml;
kieliszek do szampana:

o S$rednica: 43 — 64 mm,

ZESPOL SZKOL
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIE) W
CIESZYNIE
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42,

43,

Patelnie

Stojak na wino

Zestaw do
dekantacji

rozne

1

o wysokos$é: 200 - 210 mm,

o pojemnos¢: 165- 170 ml;
o kieliszek do martini:

o pojemnosé: 150 ml;
o kieliszek do martini:

o pojemnosé: 140 — 148 ml;
o kieliszek do martini:

o pojemnosc: 200 — 220 ml,

o wysokos$é: 162 — 178 ml,

o S$rednica: 114 — 124 mm;
o kieliszek koktajlowy hurricane: V = 444 ml;
o kieliszek koktajlowy POCO GRANDE: V=310 - 399 ml;
o kieliszek do margarity.

Dostawa 6 patelni obejmuje:
e 3 patelnie do nalesnikow:
o Srednica: 280 mm;
e 2 patelnie do ryb:
o 380x260 mm;
e 1 patelnie ze stali nierdzewnej:
o srednica: 280 mm.

Stojak na wino:
e metalowy,
e na 12 butelek.

Mozliwos¢ taczenia 2 lub 3 stojakdw tak aby tgczna liczba miejsc na wino
wynosita 12.

Zestaw do dekantacji:
e ze stali nierdzewnej i tworzywa sztucznego,
e zestaw obejmuje:
o korkociag,
o nalewak,
o pompke prdozniows,
12
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45.

46.

47.

48.

49.

50.

Pucharki

Kawiarka

Tace stalowe z
uchwytami

Patery
metalowe

P6tmiski
zaroodporne

Kokilki

18

12

16

o karafke dekantacyjna.

Pucharki:
e szklane,
® nandice,
e pojemnos¢: 270 - 300 ml.

Kawiarka:
e przeznaczona do kuchenek gazowych, elektrycznych;
e 400-600 ml;
e aluminium lub stal nierdzewna.

Taca stalowa z uchwytami:
e wymiary (dt. x szer. x wys.): 530 x 325 x 40 mm,
e rozmiar GN 1/1.

Patera metalowa:
e stal,
e owalna, prostokatna lub okragta,
e J$rednica: 280 - 380 mm.

Pé6tmiski zaroodporne:
e szkto zaroodporne,
e prostokatne lub owalne,
e pojemnos$¢:2,2-4,01,

e wymiary (dt. x szer. x wys.): 200 — 400 x 160 — 270 x 55 - 75 mm.

Dostawa 16 sztuk kokilek obejmuje:
e ceramiczne,
e mozliwosé zapiekania,
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Stojak do
tortow

Patery na ciasta

2.
3 / owoce

Koszyki do
pieczywa

Zastawa
54. kawowa i do
herbaty

12

8szt.-0,05-0,09 |,
8szt.-0,125-0,2I.

Stojak do tortow:

stal,
srednica: 300 mm.

Patera na ciasta / owoce:

stal,
wys.: 300 mm — 600 mm.

Koszyk do pieczywa:

prostokatny,

z polirattanu,

krawedZ wzmocniona drutem,

rozmiar GN % (szer. x gt.): 325 mm x 265 mm.

Zastawa kawowa i do herbaty — komplet porcelanowy w kolorze biatym:

filizanki z talerzykami do kawy zwyktej o pojemnosci: 200 — 350 ml —
24 szt.,

filizanki z talerzykami do kawy cappuccino o pojemnosci: 150 — 260 ml
— 24 szt.,

filizanki z talerzykami do kawy espresso o pojemnosci: 50 — 100 ml -
24 szt.,

filizanki z talerzykami do herbaty o pojemnosci: 200 — 300 ml — 24 szt.,

dzbanki do kawy o pojemnosci: 350 — 1500 ml — 2 szt.,

dzbanki do herbaty o pojemnosci: 300 — 1200 ml — 2 szt.

cukierniczki o pojemnosci: 200 — 320 ml —4 szt.,

dzbanki na mleko o pojemnosci: 90 — 300 ml — 4 szt.
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Zastawa stotowa — serwis specjalny ze stali nierdzewnej 18/10 w walizce —

komplet:

sztucce do ryb — 12 szt.,

sztuéce do przekagski — 12 szt.,

akcesoria do slimakow (talerz, szczypce, widelczyk) — 6 zestawéw,
tyzeczka do oliwek — 6 szt.,

widelec do ostryg — 6 szt.,

ZESPOL SZKOt
EKONOMICZNO -

PRACOWNIA OBStUGI

55, stoi::lsata-‘::rwis ° zelstawy do homara (szczypce, widelec) — 6 zestawodw, GASTRONOMICZNYCH CATER(ISIil)ég\llVL\‘('(S‘,tHU-GsaIa nr
specialn e nodzdo masta—12 szt., IM. MACII;RZY ZIEMI 45,
pecjalny o tyzeczka do cytrusow — 6 szt., CIESZYNSKIE) W
e nodzdo stekdw — 6 szt., CIESZYNIE
o tyzka Srednia —12 szt.,
e tyieczka do lodow — 12 szt.,
e tyzeczka deserowa —12 szt.,
o tyzeczka barmanska — 12 szt.
ZESPOL SZKOt
Z siatki stalowej, nierdzewnej (lub innej poréwnywalnej w zakresie trwatosci) EKONOMICZNO - PRACOWNIE TECHNOLOGII
. o I . . " GASTRONOMICZNYCH GASTRONOMICZNEJ - sale
56. Moskitiery 7 na sztywnej ramie (np. aluminiowej) montowane w otwieranych skrzydtach

IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W

okiennych 440 x 1660 mm. nr 49, 50.

CIESZYNIE
Garnki ze stali nierdzewnej nadajg sie do mycia w zmywarce, wielowarstwowe
dno, do wszystkich rodzajach kuchenek: elektrycznej, gazowej, ceramiczne;j i
indukcyjnej. Garnki przystosowane do korzystania w piekarniku.
ZESPOL SZKOt

1 komplet garnkow sktada sie:
e garnek z pokrywka 1 —1,5 | o $Srednicy 180 mm — 4 szt.,
e garnek z pokrywka 2 — 2,5 | o Srednicy 200 mm — 4 szt.,
garnek z pokrywkg 3 — 4 1 o $rednicy 240 mm — 4 szt.,
rondel z pokrywka maty o srednicy 160 mm — 4 szt.,
garnek niski do duszenia z pokrywka 2,2 - 2,8 | — 4 szt.,
e garnek do gotowania na parze z pokrywka — 1 szt.,
e garnek do gotowania ryb z pokrywka — 1 szt.,

EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE

PRACOWNIE TECHNOLOGII
GASTRONOMICZNE] - sale

57. Garnki komplet 8 nr 49, 50.
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e garnek do gotowania szparagdéw — 1 szt.,
e garnek do gotowania makaronu — 1 szt.,
e garnek do gotowania w tazni wodnej — 1 szt.

1 komplet form sktada sie:

e Foremka do ciasta w ksztatcie babeczki wykonana ze stali pokrytej
cynkiem, wysoko$¢: 16 mm, Srednica: 45 mm, materiat: blacha
ocynkowana, kolor: inox — 50 szt.;

e Forma ze stali nierdzewnej falista z wyjmowanym dnem o $rednicy 200

mm — 4 szt.;
e Forma z powtoka nieprzywierajgcg do babki o srednicy 210 mm - 4
szt.;

e Forma z powtoka nieprzywierajacy, prazkowana 1,2 | — 4 szt,;

e Forma do terrin w ksztatcie walca 0,48 |, stal nierdzewna 18/10,
wysokopolerowana. Zdejmowane pokrywy. W zestawie 1 arkusz
dopasowanego papieru do pieczenia. Dane techniczne: dtugosé: 300

mm, srednica: 45 mm, pojemnosé: 0,48 | — 2 szt.; ZESPOL SZKOL
e Forma do ciasta lub pasztetéw, terrin ,V” 500 x 100 x 90 mm o EKONOMICZNO - PRACOWNIE TECHNOLOGII
58 Formy komplet ) trojkatnym dnie z wysokopolerowanej stali nierdzewnej 18/10. GASTRONOMICZNYCH GASTRONOMICZNEJ - sale
: Grubos$¢ materiatu: 0,9 mm — 1 szt.; IM. MACIERZY ZIEMI nr 49, 50.
e Kekséwka kopertowa ocynowana 250 x 108 - 120 x 80 mm — 4 szt.; CIESZYNSKIEJ W
e Kekséwka kopertowa ocynowana 300 x 108 - 120 x 80 mm — 4 szt.; CIESZYNIE

e Blacha do ciasta wysoka ocynowana 300 x 250 x 60 mm - 4 szt.;
e Blacha do ciasta gtadka ocynowana 360 x 250 x 60 mm — 4 szt.;
e Blacha do ciasta gtadka ocynowana 450 x 300 x 25 mm — 4 szt.;
e Tortownica ocynowana dno ptaskie Srednica 200 mm, 240 mm, 260
mm, 280 mm - po 1 szt.
Formy silikonowe do stosowania w zamrazarce i piecu, odporne na nagte
zmiany temperatury, produkt wielokrotnego uzytku, mozna my¢ w zmywarce,
zachowuje wszystkie wtasciwosci spozywcze zywnosci:
e Forma silikonowa — KULA - ilo$¢ otworow w formie kuli: 15 — 24,
$rednica otworu: 30 - 40 mm, wysokos¢ otworu: 15 - 20 mm — 2 szt,;
e Forma silikonowa - KULA 6 szt. [7 cm]: Srednica otworu: 70 mm,
wysokos¢ otworu: 35 mm — 2 szt.;
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59.

Patelnie
komplet

Forma silikonowa do ciast i deseréw w ksztatcie klejnotu 3D: srednica
jednego deseru: 68 mm, wysokos¢: 42,5 mm, objetosé: 110 ml x 6 — 2
szt.;

Forma silikonowa do ciast i deseréw: umozliwia wykonanie deseréw w
fantazyjnym ksztafci, srednica: 67 mm, wysokos¢: 33 mm — 2 szt.;
Forma silikonowa do deseréw w ksztatcie pdtkuli 40 mm, 15 szt.:
wymiary: 40 mm, wysokosé: 20 mm — 2 szt.;

Forma silikonowa w ksztatcie pétkuli 60 mm, Srednica pojedynczego
deseru: 60 mm, wysokosé pojedynczego deseru: 30 mm — 2 szt.;
Forma silikonowa - zestaw sktada sie z dwdch elementéw: 6
perforowanych rantéw, stuzgcych do przygotowywania podstawy
Tartaletek oraz formy silikonowej z 6 wgtebieniami po 55 - 67 ml
kazdy, do przygotowywania musu dekoracyjnego. Pierscienie
wykonane z anty-adhezyjnej stali nierdzewnej. Produkt mozna my¢ w
zmywarkach, uzywa¢ w piekarniku, lodéwkach i mikrofaléwkach.
Niezawodnos$¢ w temperaturach od — 60 °C do + 230 °C.

Forma silikonowa do deserow - zestaw zawiera: 1 forme i 6 ringdw,
$rednica jednego ringu: 80 mm, wysokos¢: 20 mm, $rednica formy
silikonowej: 67 mm, wysokos¢: 15 mm - 1 zestaw.

1 komplet patelni zawiera:
Profesjonalne patelnie wyprodukowane z grubego aluminium z powtoka
non-stick o Srednicy:

200 mm — 4 sztuki,
240 mm — 4 sztuki,
260 mm — 4 sztuki,
280 mm — 4 sztuki.

Patelnia do nale$nikéw z aluminium, z powtoka teflonowg, o srednicy 250 -
260 mm - 4 sztuki:

patelnia nieprzywierajgca, pokryta oryginalnym Teflonem;
3-warstwowa powfoka teflonowa odporna na zarysowania zapobiega
przywieraniu;
rgczka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej zapewniajgca
wysoka wytrzymatosé termiczng;
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60.

Pozostate
naczynia
kucharskie

patelnia dobrze i szybko rozprowadzajaca ciepto po catej powierzchni.

Patelnia do nale$nikéw z aluminium, z powtfoka teflonowg, o $rednicy 290 -
300 mm - 4 sztuki:

patelnia nieprzywierajgca, pokryta oryginalnym Teflonem;
3-warstwowa powtoka teflonowa odporna na zarysowania zapobiega
przywieraniu;

rgczka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej zapewniajgca
wysoka wytrzymatosé termiczng;

patelnia dobrze i szybko rozprowadzajaca ciepto po catej powierzchni.

Patelnia zeliwna grillowa kwadratowa 230 x 230 mm - 1 sztuka:

Naczynie zeliwne o czarnej powierzchni uzyskanej dzieki procesowi
wypalania;

Dwustronng ptyte grillowg mozna uzywac na standardowych palnikach
gazowych i elektrycznych;

Mozna uzywac na kuchenkach indukcyjnych.

Pozostate naczynia kucharskie:

Krajalnica do jajek prostokatna 130 x 85 mm — 2 szt.;

Woyciskacz do puree 300 x 110 mm (ze stali nierdzewnej) — 2 szt.;
Woyciskacz do czosnku — 2 szt.;

Radetko nierdzewne, ostrze gtadkie — 2 szt.;

Karbowane radetko do ciasta — 2 szt.;

Miarka z polipropylenu z podziatkg 1 | — 2 szt.;

Miarka z polipropylenu z podziatkg 2 | — 2 szt.;

Silikonowa mata (ktéra mozna zastgpic papier do pieczenia, idealna do
ciast, deseréw, kostek lodu itp. Wykonana z nieprzywierajacego
silikonu, mozna stosowac jg w bardzo szerokim zakresie temperatur w
piekarniku, kuchence mikrofalowe]j czy w zamrazalniku, bardzo tatwa i
bezpieczna w uzyciu, mozna my¢ w zmywarce, nie trzeba nattuszczac).
Wymiary maty: min. 590 x 380 — 2 szt.;

Palnik gazowy do Creme Brulle — 1 szt.;

Miska ze stali nierdzewnej: 0,7 - 11- 16 szt.;
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Akcesoria kuch.

61. cukiernicze
komplet
Akcesoria

62. kucharskie
komplet

Miska ze stali nierdzewnej: 1,2 - 1,25 | - 16 szt.;

Miska ze stali nierdzewnej: 1,5-1,6 | - 16 szt.;

Termometr elektroniczny, bezdotykowy, zakres od -50°C do +380°C — 1
szt.;

Automatyczny spieniacz do mleka, min. 3 funkcje, mozliwos¢
jednoczesnego spieniania i podgrzewania, zasilanie elektryczne — 1 szt.

Akcesoria kuchenne cukiernicze - 1 komplet:

Okragty rant do pieczenia i sktadania tortéw, wykonany z wytrzymatej
stali nierdzewnej o grubosci 1,5 mm. $rednica: 180 mm, 200 mm, 220
mm, 260 mm, wszystkie wysokos¢ ok. 100 mm;

Foremka Koronka 4 szt. (zdjecie przyktadowego wzoru w zatgczniku)
(Zestaw wykrawaczek do wycinania stodkich koronek z masy cukrowej
na przyktad na bok tortu);

Mata silikonowa do koronek 100 x 400 mm - 4 rézne wzory;

Watek polietylenowy o $rednicy 43 mm — 4 szt.;

Watek drewniany o $rednicy 60 mm — 16 szt.,

Forma do pralin (forma z poliweglanu na 24 praliny) - 4 szt., rézne;
Worek do szprycowania wielokrotnego uzytku 400 mm (wykonany z
super nylonu, bez szwéw, do wielokrotnego uzytku, bardzo
wytrzymaty, posiada zawieszke, jest elastyczny i cienki, mozliwosé
uzycia w gotujgcej wodzie). — 16 szt.;

Koncéwka stalowa gwiazdka (koncowka do rekawéw otwarta ze stali
nierdzewnej) o Srednicy 6 mm — 8 szt.,

Koncéwka stalowa gwiazdka (koncowka do rekawdw otwarta ze stali
nierdzewnej) o Srednicy 7 mm — 8 szt.,

Zestaw koncéwek ze stali nierdzewnej 35 szt. — 1 zestaw.

Akcesoria kuch. kucharskie — 1 komplet:

chochla monoblok 0,05 | ze stali nierdzewnej — 8 szt.;

tyzka cedzakowa monoblok o srednicy 100 mm — 8 szt.;
zestaw 3 tyzek drewnianych 300, 350, 400 mm — 8 zestawodw;
szpatuta drewniana 300 mm — 8 szt.;

rézga z uchwytem, 7 wrzecion, 200 mm — 8 szt.;
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deska do krojenia, drewniana 340 x 200 mm — 8 szt.;

nozyk dekoracyjny do marchewki, spirala —1 szt.,

zestaw 6 nozy dekoracyjnych — 1 zestaw;

nozyce do drobiu ze stali nierdzewnej, ze sprezyng, o dtugosci 250 mm
—1szt,;

noz kucharski o dtugosci 160 mm — 8 szt.;

obieraczka ze stali nierdzewnej o dtugosci 185 mm (dwustronna) — 8
szt.;

obieraczka ostrze gtadkie 125 mm ze stali nierdzewnej — 8 szt.;

deska do krojenia HACCP (1 zestaw kolorow) — 1 szt.;

sito z rgczkami o srednicy 160 mm — 8 szt.;

otwieracz do konserw 185 mm ze stali chromowanej — 2 szt.;

tarka czterostronna ze stali nierdzewnej, 110 x 85 x 240 mm — 8 szt.;
ttuczek aluminiowy 0,4 kg — 8 szt.

Zestaw nozy kuchennych:

63. Zestaw nozy

Ostrze kute;

Ze stali weglowej klasy X50CrMoV15;

Twardos¢ gtowni 54 — 56 HRC;

Ergonomiczna i higieniczna konstrukcja rekojesci uniemozliwia
gromadzenie sie resztek w miejscach taczen;

Bardzo ostre i wytrzymate ostrze;

Mozna my¢é w zmywarce.

ZESPOL SZKOt
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH

kuchennych 1 zestaw: IM. MACII’ERZY ZIEMI
e ndz kuchenny 200 mm — 8 szt. CIESZYNSKIETW
. o ' CIESZYNIE
e noz do obierania 90 mm - 8 szt.,
e ndzdo jarzyn 65 mm — 8 szt.,
e nozdo chleba 230 mm -1 szt.,
e ndz kuchenny 230 mm — 4 szt.,
e ndz kuchenny 250 mm — 4 szt.
6a. Zastawa 4 Zastawa stotowa: ZESPOL SZKOL

stotowa - serwis

EKONOMICZNO -
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podstawowy i Porcelana gtadka, biata (mozna my¢ w zmywarce i uzywa¢ w kuchenkach  GASTRONOMICZNYCH nr 49, 50.
specjalny mikrofalowych, wzmocnione brzegi, trwate oraz lekkie) - 1 komplet: IM. MACIIIERZY ZIEMI
komplet e talerze okragte: CIESZYNSKIEJ W

o talerz ptaski: 270 — 320 mm — 10 szt., CIESZYNIE
o talerz ptaski: 230 — 360 mm — 20 szt.,
o talerz ptaski: 190 — 210 mm — 20 szt.,
o talerz ptaski: 130 — 170 mm — 10 szt.,
o talerz gteboki: 230 — 260 mm — 20 szt.,
e bulionéwka z uszkami ze spodkiem — 20 szt.,
o filizanka ze spodkiem o poj. 200 ml — 10 szt.,
e filizanka ze spodkiem o poj. 100 ml — 10 szt.,
e kubek 224 - 275 ml - 10 szt.,
e dzbanek na herbate: 420 - 500 ml — 1 szt.,
e dzbanek na kawe: 420 - 500 ml — 1 szt.,
e mlecznik z uszkiem: 100 - 130 ml| — 4 szt.,
e cukiernica—4 szt.,
e naczynie do zapiekania okragte 90 ml, biate — 10 szt.,
e naczynie do zapiekania okragte 195 ml, biate — 10 szt.,
e kieliszek do jajka — 10 szt.,
e salaterki 300 - 400 ml — 10 szt.

Naczynia szklane:
e szklanka do latte 360 ml —10 szt.,
e szklanka do gorgcych napojow 380 ml— 10 szt.,
o pucharek do lodéw i deseréw 280 ml — 10 szt.,
o kieliszek do biatego wina 230 ml — 10 szt.,
o kieliszek uniwersalny 320 ml — 10 szt.,
o kieliszek do czerwonego wina 420 ml — 10 szt.

Metalowa:
o kociotek do gulaszu z tyzkg — 1 szt.

Zestaw Zestaw sztuécow podstawowych i specjalnych (ze stali nierdzewnej 18/10) - 1 ZESPOL SZKOL PRACOWNIE TECHNOLOGII
sztuécow podst. komplet: EKONOMICZNO - GASTRONOMICZNE!J - sale
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i specjalnych
komplet

Maszynki do
66. zmiekczania
miesa

Syfon do bitej

67. N
Smietany

Profesjonalny siekacz zmiekczajacy do miesa:

Syfon do wytwarzania bitej Smietany, kremow oraz muséw na ciepto lub

zimno:

widelec stotowy - 60 szt.,

tyzka stofowa - 60 szt.,
noz stotowy - 40 szt.,

widelec deserowy — 40 szt.,
tyzeczka deserowa — 40 szt.,

néz deserowy — 40 szt.,
ndz do masta - 10 szt.,

tyzeczka do herbaty — 20 szt.,
tyzeczka do kawy — 20 szt.,
tyzeczka do latte — 20 szt.,
widelec do ryb — 20 szt.,

noz do ryb — 20 szt.,
noz stekowy — 10 szt.,

tyzka do bulionu — 20 szt.,
zestaw do homara — 1 szt.,
zestaw do Slimakow — 1 szt.,
noz i widelec do rakow — 1 szt.,

ndz do kawioru — 1 szt.,

widelec do ostryg — 1 szt.,

sztuc¢ce do serwowania satatek — 2 szt.,

sztuc¢ce do serwowania tortu — 2 szt.,
szczypce do makaronu — 2 szt.,
szczypce do pieczenia — 2 szt.,
szczypce do ciasta — 2 szt.,

szczypce do pieczywa — 2 szt.

liczba ostrzy: 35 - 55,

ostrza w dwdch rzedach wykonane ze stali nierdzewnej,
mozliwos¢ zdjecia stopki w celu czyszczenia.
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Komplet

. 150
sztuccow

68.

Akcesoria do
cafe art zestaw

Walizka
70. } 1
0 barmanska

urzadzenie mozna podgrzewaé w bemarze w temperaturze do 75°C;
gtowica syfonu wykonana ze stali nierdzewnej;

silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature;

3 koncowki w standardzie;

pasujg naboje CREAM;

pojemnos¢: 0,5 I.

w komplecie dedykowane naboje min. 40 szt.

1 komplet sktada sie z noza, widelca, tyzki i tyzeczki.
Sztuéce wykonane ze stali nierdzewnej 18/10.

Akcesoria do cafe art zestaw:

Przyrzady wykonane s3 ze stali nierdzewnej, uchwyty wykonane z
silikonu.

Zestaw sktada sie z co najmniej 3 nastepujgcych przyrzadow
(koncowki):

o tyzka + Lanca,

o Kulka + Haczyk,

o Szpatutka + Szpikulec.

1 zestaw zawiera minimum:

min. 1 shaker bostonski ze stali nierdzewnej, poj.: 250 — 750 ml,

min. 1 szklanica — materiat: szkto, poj.: 350 — 600 ml,

min. 1 miarka barowa ze stali nierdzewnej,

min. 1 sitko barmanskie ze stali nerdzewnej,

min. 1 szufelka do lodu z ociekaczem ze stali nierdzewnej,

min. 1 wyciskacz do cytryn ze stali nierdzewnej,

min. 1 otwieracz do butelek ze stali nierdzewnej,

min. 1 néz barmanski — ostrze ze stali nierdzewnej, dt.: 180 — 240 mm,
min. 1 tyzka barmanska ze stali nierdzewnej,

walizka lub torba do przechowywania.

23

GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE

ZESPOL SZKOt
EKONOMICZNO -
GASTRONOMICZNYCH
IM. MACIERZY ZIEMI
CIESZYNSKIEJ W
CIESZYNIE

ZESPOL SZKOt
GASTRONOMICZNO -
HOTELARSKICH W
WISLE
IM. W. REYMONTA W
WISLE

ZESPOL SZKOL
GASTRONOMICZNO -
HOTELARSKICH W
WISLE
IM. W. REYMONTA W
WISLE

nr 49, 50.

WARSZTATY SZKOLNE
(KUCHNIA)

PRACOWNIA TECHNOLOGII
GASTRONOMICZNE] - sala
nr 150.

PRACOWNIA TECHNOLOGII
GASTRONOMICZNE]J - sala
nr 150.



71.

Stolik obrotowy
uchylny

Stolik obrotowy uchylny:

okragly plastikowy stolik na stopce, z powierzchng obtozong
nieprzywierajgcym materiatem;

talerz posiada mozliwosé ptynnego pochylenia stolika w zakresie do 0
do 20 stopni (antyposlizgowa powierzchnia zapobiega zsunieciu sie
tortu);

na brzegu stolika, co 1/8 obwodu znajdujg sie znaczniki, utatwiajgce
rownomierne udekorowanie okragtego tortu;

wymiary:

o $rednica: 220 - 260 mm,

o wysokos$é: 120 - 160 mm.
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